Odczynniki chemiczne i sprzet laboratoryjny:

Odczynniki:
o cukier staly np. sacharoza
o etanol
Szkfo laboratoryjne:
o kolby miarowe 50 ml x8
o kolba miarowa 100 ml x1
o pipeta wielomiarowa 25 ml x1
o zlewki 50 ml x4
o piknometr szklany x5
Sprzet laboratoryjny
o wiskozymetr Ubbeholdea

o stoper/czasomierz

Wykonanie éwiczenia:

1. W kolbie miarowej 100 ml przygotowaé 20 % roztwér cukru.
2. Z roztworu macierzystego, w kolbach miarowych 50 ml, przygotowaé roztwory
o nastepujacych stezeniach: 10%, 8%, 6%, 4% i 2%.
3. (Opcjonalnie — dopytaé prowadzacego) Z roztworu o stezeniu 10%, w kolbach miarowych
50 ml, przygotowaé roztwory o nastepujacych stezeniach: 5%, 3 % i 1 %.
4. Zmierzyé 3 razy czas przeplywu wody destylowanej i wyznaczyé $redni czas przeptywu.
5. W analogiczny sposéb wyznaczyé czas przeptywu kazdego z roztwordw cukru, réwniez
mierzac go 3 razy.
Uwaga! Po kazdej serii pomiarowej dla danego stezenia nalezy wiskozymetr przeptukaéd
wodg destylowang od 3-5 razy, a nastepnie 1-2 razy etanolem!
6. Wyznaczyé gesto$¢ wody oraz gestosci przygotowanych roziworédw cukru metoda
piknometryczna.
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Opracowanie wynikéw:
1. Obliczyé Nwagledna
2. Obliczyé Ncieczy
3. Sporzadzié wykres zaleznosci wspdtczynnika lepkosci roztworéw cukru od ich stezenia (%).

4. Przeanalizuj otrzymany wynik.




